Le Carré Blanc

Restaurant

POUI passer cornmo.nd.e :

02 55 59 59 58
sain’fbrieuc@bri’cho’cel.fr


https://www.google.com/search?gs_ssp=eJzj4tVP1zc0TMspMcowNTYwYLRSNagwsTBINUxOM0w0N7ZITTUytjKoMDQwTk41Nkm1TDYzSktJNvASTU4sKjq8UiEpJzEvWQFIpJemllYAAEoIF9Q&q=carr%C3%A9+blanc+langueux&oq=carr%C3%A9&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqEggBEC4YJxivARjHARiABBiKBTIGCAAQRRg8MhIIARAuGCcYrwEYxwEYgAQYigUyDAgCEEUYORixAxiABDIMCAMQRRg7GLEDGIAEMg0IBBAuGK8BGMcBGIAEMgcIBRAAGIAEMgYIBhBFGD0yBggHEEUYPdIBCDIwODRqMGo3qAIAsAIA&sourceid=chrome&ie=UTF-8

TO.pO.S

a partqger ou non...)

Gyozas de poulet

Sauce thai

California Rolls

Saumon, avocat

Croque truffe

Jambon, comté, créeme de champignons & la truffe

Cromesquis chorizo & cheddar
Sauche chili

Tacos de poulpe

GUO.CClmO].e, SO.]SO. cle légumes croqucm’fs

Prix TTC

La liste des allergenes est disponible sur demande.

6.5

75

69



Entrées

@ Velouté de patate douce 6.5

Creme oHsigny, crotitons

Ravioles de langoustines 13
Créme de pinces & bisque

Foie gras IGP 12.5
Chutney d'oignons de Roscoff, pain inHé

Encornets sautés au beurre aillé 10
& piment d'Alep

Ceviche de Saint-Jacques 12.5

A~vocat, clémentine & citron vert

@ Asperges blanches pochées 109

Sauce hollandaise, mimosa d'ceuf & guctnciale



Plats

Coté Terre

Souris d'agneau

Mousseline de patate douce, petits légumes & jus au romarin

Ris de veau croustillant

ECI’QSé de pommes de ’rerre, asperges blqnches & sauce au vin jaune

Burger Brit

Steak haché, comté, pancetta, oignons crispy,

cornichons Qigre—doux, sctlotole, sauce barbecue, frites

Supréme de volaille

Riz vénéré, carottes glacées & sauce vin jaune

Tartare de beeuf charolais au couteau

Préparé ou non, salade verte & frites

Bavette (180g)

Accompagnemenf &' sauce Adu ChOiX

Accompagnement au choix :

Poélée de légumes

Frites

Salade verte

Purée de pommes de terre

Purée de pommes de terre a la truffe (+2€)

Accompagnement supplémentaire : 2€

Sauces au choix :
Béarnaise

Jus de viande
Echalote

Poivre

Barbecue

Sauce supplémentaire : 1.50€

239

26.9

16.9

19.9

17.5

219



Plats

Coté Mer

Lieu jaune 22

ECIC{Sé de pommes ole ’[erre, asperges ]olcmches griﬂées &' sauce hoﬂqndqise

Noix de Saint-Jacques de la Baie 23.9

Risotto de pépinettes aux petits légumes & sauce vin jaune

Gambas croustillantes 19.9
Riz vénéré, carottes glacées & beurre acidulé & l'orange

Poulpe grillé a la plancha 22.5

Riz vinaigre, 1égumes croquants, coriandre & sauce thai

Ravioles de langoustines 26

Petits légumes, creme de pinces & bisque

Pdates

Pates a la truffe 215

Guanciale, jaune d'oeuf confit & parmesan

Tagliatelles aux deux saumons 19.9

Sauce vin jaune

Salade

Salade Caesar 17.5

Poulet croustillant, oceuf dur, parmesan, tomates cerises, anchois,

crotitons, romaine et sauce césar

Poke Bowl 16.5

Riz vinaigré, mangue, grenqole, clémentine, concombre, edamame,

avocat & sauce thai

Au choix :
Poulet croustillant
Gambas croustillantes

Saumon fumé



Desserts

Mille-feuille

Creme légere a la vanille, caramel lacté

Opéra
Café torréfié, chocolat 70%

Pavlova aux fruits exotiques

Creme chantilly mascarpone vanillée

Brioche perdue

Cctro.mel beurre SCI.].é, g].ClC@ Vo.niﬂe

Paris-Brest

Sauce chocolat praliné

Mi-cuit au chocolat

Créme ctnglqise, g].ClCG cqrqmel beurre SCLlé

Assiette de fromages affinés
Sélection du Chef

79

7.5

7.5

7.5

7.5



Formules

Entrée + Plat + Boisson

Menu du jour

Plat + Dessert + Boisson

Menu du jour

18

18



Envie de faire profiter VOS

proches dun moment signe
e Carré Blanc ?

Découvrez notre
boutique de bons
cadeaux.







	Pour passer commande :  02 55 59 59 58 saintbrieuc@brithotel.fr

